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Este vinho nasce na ilha do Pico, nos A(;ores N\e—?taeteﬁm ; Ulttra & levada ao limite, A
influéncia da montanha mais alta de Portugal e as nuvens, que se acumulam ao seu
redor, levaram os homens a plantar as vinhas téo perto do mar que se ouvem ‘os
caranguejos cantar’. As vinhas, plantadas nas fissuras da rocha mae, em solo vulcanico,
junto ao mar, salpicadas pelas aguas salgadas do Atlantico, encontram aqui condicoes
extremas para sobreviver. S6 os muros, de pedra vulcanica, construidos pelo homem ha
cerca de 500 anos, de nome “currais’, oferecem protecao as vinhas dos ventos maritimos.
Hoje, esta paisagem vinica é classificada pela Unesco como World Heritage Site.

Vinificacao

As uvas sao provenientes de duas zonas distintas da ilha do Pico - Criacao Velha e
Santa Luzia, ambas de solo vulcanico e vinhas de baixo potencial produtivo. As
uvas, depois de selecionadas, sao prensadas, aproveitando apenas o mosto de baixa
pressao. A fermentagao foi realizada em balseiro de carvalho francés, a uma
temperatura controlada de 15 °C, durante 3 semanas. O vinho estagiou sobre borras
finas, Nno mesmo balseiro, durante mais 6 meses.

Notas de prova e harmonizacao

As notas de frutos citrinos e algas sao evidentes, mas é o perfil mineral que mais se
destaca, tudo envolvido num bonito conjunto vulcanico. Na prova tem muita
frescura e mineralidade. Termina com um final untuoso, salgado e muito
persistente,
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_ E m‘uamces ligeiras do ALCOOL (% VOL)
alseiro 125%
TIPO DE VINDIMA BOCA
Manual Fresco e mineral, de ASIDEZIIOTAL
grande volume e 689/l
persisténcia e final ACIDEZ VOLATIL
salgado 02 g/L
COR PH
Amarelo-esverdeado 33
ENGARRAFAMENTO EXTRATO SECO
> LONGEVIDADE ACUCAR RESIDUAL
IC.\Ws .
. L
T P
T P - Pexm Pz,
agus L ) o
. Retail: retalho@abegodria £ ey *oe, External Markets: o

abegoaria.pt

-122 Dorto Sa\\/o‘ Dortuga\

Horeca: horeca@abegoaria.pt

Customer Service: ¢

abe

goa
ria.

ILHA»PICO

—— COOpP. ~—
\TIWVINiCo,
Est.1949



mailto:retalho@abegoaria.pt
mailto:horeca@abegoaria.pt
mailto:export@abegoaria.pt
mailto:cliente@abegoaria.pt

i\
w

ERUPTIO

vinhos vulcé@nicos

D.O. PICO

EMBALAGEM | PACKAGING

GARRAFA BOTTLE

TIPO Type
Borgonha Bourgeoise

CAPACIDADE Capacity
750ml

DIMENSAO size
32.5cm

PESO Weight
152kg

EAN £aN
5600781951796

CAIXA 6 CASE6

N° GARRAFAS A° botties
6

POSICAO rosition
Vertical

DIMENSAO size
266x178x330mm

PESO Weight
9,5kg

ITF 177
15600781951793

§9100Y SOP O1uTIy

Nao disponivel em Portugal
N

CAIXA12 CASE 12

N° GARRAFAS n° pottles
12

POSICAO rosition

DIMENSAO size

PESO /eight
19kg
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PALETE PALLET

TIPO Type
Euro Palete

DIMENSAO size

N° DE FIADAS Layers
5

N° DE CAIXAS POR FIADA Case per layer
19

PESO weight
920kg
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